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DÉROULEMENT DE LA  FORMATION

OBJECTIFS DE LA FORMATION

La formation permet de :

•  Acquérir les bases pour savoir déguster

•  Identi�er les arômes et les saveurs du vin

•  Savoir communiquer sur les caractéristiques des vins

•  Connaître le vocabulaire de la dégustation des vins

7 heures de formation 

au total sur une journée

9h à 12h30 et 13h30 à 17h

LIEU :  Université de Toulon, Campus de La Garde

TARIF : 180 € par stagiaire

PUBLIC ET PRÉREQUIS : Tout public

La formation sera ouverte sous réserve d’un 

minimum de stagiaires requis.



PROGRAMME DÉTAILLÉ

• Dé�nition de la dégustation

• Outils et conditions de la dégustation

• Les verres de dégustation

• Le dégustateur

• Physiologie de la dégustation

• La composition du vin

• L’examen visuel

• L’examen olfactif

• L’examen gustatif

• L’équilibre des saveurs

• La longueur en bouche

• Le vocabulaire de la dégustation

• L’évolution et le vieillissement du vin

• Conséquences organoleptiques des altérations du vin

MÉTHODE PÉDAGOGIQUE

La formation est basée sur la participation active des stagiaires.

MODALITÉS D’ÉVALUATION DES ACQUIS DE 
FORMATION

Un questionnaire de satisfaction en �n de formation sera 

complété par les stagiaires.

Une attestation de suivi de la formation sera remise aux 

stagiaires.


